APPENMIX ¢.)

UNA MARCA DE DVA

SISTEMAS FUNCIONALES
PARA LA INDUSTRIA

ALIMENTICIA
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GO FURTHER. TOGETHER

Appenmix

DVA, empresa alemana lider en el ramo de soluciones en
materias primas, ofrece a la industria alimentaria desde hace
mas de 10 anos su linea de sistemas funcionales Appenmix,
gue es el resultado de la evolucién del desarrollo de productos
hechos a la medida del cliente.

Los Appenmix son sistemas funcionales para la industria
alimentaria que consisten en agentes de textura, control de
sinéresis, conservacion, antioxidantes, rendimiento,
estabilizantes y edulcorantes, disenados acorde a necesidades
especificas por sector.

El objetivo final es fabricar un producto mejorado en términos
de funcionalidad, costos y calidad, para los distintos sectores
de la industria alimenticia tales como carnicos, panificacion,
bebidas y lacteos.

Todos nuestros equipos y servicios estan a completa
disposicion de nuestros clientes.

Nuestro personal se encuentra altamente capacitado vy
calificado poniendo a sus drdenes su experiencia profesional
para ofrecer la solucion que usted necesita.

Reunimos, integramos y compartimos el conocimiento de
nuestros fabricantes de materias primas en temas de
desarrollo, escalamiento y transferencia de tecnologia. Todo lo
anterior bajo el marco de nuestras certificaciones.
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FAMILIAS Appenmix

Para facilitar la labor de nuestros clientes, hemos clasificado nuestros sistemas funcionales en diferentes familias de
acuerdo al segmento de aplicacion.

APPENMIX M CARNICOS APPENMIX S EDULCORANTES APPENMIX B BEBIDAS
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FAMILIAS Appenmix

APPENMIX D LACTEOS APPENMIX K PANIFICACION
Y TORTILLAS

Contamos con una sofisticada planta en
México, ubicada en Atitalaquia Hidalgo,
capaz de brindar:

® Soporte y asesoria para el desarrollo de
formulaciones, asi como propuestas de
férmulas para que usted y su equipo las
prueben en sus instalaciones.

® Disefio de productos terminados justo
antes del empaque.

® Balanceo de formulaciones.
® Aplicacion de ingredientes.
® Optimizacion de uso de aditivos.

® Soporte técnico personalizado.
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APPENMIX M Carnicos

Nuestros sistemas funcionales tienen aplicacion en:

Ofrecemos soluciones para una gran aplicacion de productos carnicos:

Hamburguesas
Longanizas

FRESCOS Chorizos

Carne molida
Salchicha Bratwurst
Salchicha Mettwurst

PRODUCTOS Chorizos
CARNICOS Salamis

CRUDOS FERMENTADOS Pastas untables

Pepperoni
Tocinetas
Chistorra

SALADOS SECOS Tasajo

Arrachera
INYECTADOS Pollo / Cerdo

Productos de Marinacion
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Salchichas
Jamones
Tocino

EMBUTIDOS Y Mortadela

MOLDEADOS Salchichon
Morcilla

Chuleton
Queso de puerco

PRODUCTOS
CARNICOS Jamones

TRATADOS PIEZAS INTEGRADAS |[[heiiaas

Lomo

CON CURADAS Y Roast Beef

CALOR AHUMADAS Boin Boof

Chuleta
Pierna

Croquetas

SEMIELABORADOS HEsstucturado
Palitos de carne

Condimentados

CONSERVAS TECNICAS B8
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APPENMIX

Sistemas de Cobertura

Ofrecemos una linea completa de sistemas de cobertura
con los siguientes beneficios:

Limitar la transferencia de aceite

Limitar la migracion de humedad

Proveer estabilidad al ciclo congelacién-descongelacion

En general, proveer un producto de mejor apariencia,
sabor, textura, y atractivo para el consumidor.

Un sistema completo puede consistir de alguno
o todos estos componentes:

Substrato

Marinador o Salmuera (humedo)
Pre-empanizador (seco)
Capeador (himedo)

Empanizador (seco)

FUNCIONES DEL CAPEADOR
* Adhesion

® Sabor

® Textura

e Apariencia

TIPOS DE CAPEADORES
* De agdhesion o de uso general

* Mjlkwash

FUNCIONES DEL EMPANIZADOR

e Apariencia

* Textura )
-
® Sabor ]
e
TIPOS DE EMPANIZADORES

® Cracker meals - i 3
* Migas de pan
® Base harina

* Mixtos
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APPENMIX

APPENMIX S Edulcorantes

Disenos elaborados con la sinergia de edulcorantes que
permitiran elaborar productos reducidos y/o sin azlcar.

* Ofrecemos soluciones naturales y/o sintéticas
®* Enmascarantes de resabios

® Aplicables a toda la industria alimenticia

APPENMIX B Bebidas

Ofrecemos disefnos de productos que mejoran la estabilidad de
las bebidas, evitando precipitacion, separacion de fases o bien
aportando cuerpo y mouthfeel a la bebida.

® Sistemas estabilizantes para bebidas pasteurizadas (no UHT)
® Sistemas de conservadores

* Mezclas de edulcorantes

* Aplicaciones en bebidas carbonatadas

* Bebidas en polvo (Textura, conservacion)

APPENMIX D Lacteos

* Sistemas estabilizantes/ texturizantes para yogurth
y bebidas ldcteas

® Sistemas de conservadores
» Mezclas de edulcorantes

* Cremas dcidas, estabilizantes y texturizantes
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APPENMIX

APPENMIX K
Panificacion y Tortillas

* Mejoradores de tortillas

e Sustitucion de grasa en panqueleria

s Sustitucion de huevo en panqueleria

®* Reduccion de absorcion de grasa

® Rellenos para panificacion (alginatos y almidones)

e Cremas batidas

APPENMIX Presentacion

Sacos de papel kraft con bolsa de alta barrerade 25 kgs.

Ofrecemos la flexibilidad de abastecer presentaciones
desde 4 kgs.




SISTEMAS FUNCIONALES
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DVA Mexicana, S.A. de C.V.

www.dva.com
Tel.: +52 (55) 2122-0400

ventas@dva.mx

Corporativo Punio Polanco

Lago Alberto No. 319 Piso 7-701
Col. Granada, Alc. Miguel Hidalgo
COMX C.P. 11520

Tel: +52 (55) 2122-0400

Planta Atitalaquia

Oriente No. 1

Parque Industrial Atitalaquia
Atitalaquia, Hidalgo 42970
México

Av.San Miguel No. 263 Bodega 79
Frace. Ind. San Juan
Zapopan, Jalisco CP 45019
Tels.: 01(33) 3125-5159
01(33) 3620-4232




